TARIFS DES PRESTATIONS

| es cocktalls :

« Classique - 9,90€ », « Prestige -15€ », « Millésime - 25€ ».

es Formules d’'Hébergement Nuitée+Petit déjeuner :

« Classique base 24,90€ », « Prestige base 28€ », « Millésime base 37,90€»,

| es Formules de Restauration Simple :

e Servia table
« Classique - Menu 10€ », « Prestige - Menu 15€ », « Millésime - Menu a 21€ ».
e Servi sous forme de buffet

« Classique - Menu 25€ », « Prestige - Menu 30€ », « Millésime - Menu a 40€ ».

GROUPES

Les Formules Journée d’Etude - REunion : « Classique -36€ », « Prestige - 46 € », « Millésime - 57€ ».

Les Locations de salle : selon type de salle et durée
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Cocktail
Prix par personne 9,90u T:
Le Cocktail «Classique » :

. 1serveur pour 1HOO

: 2 verres de kir par personne (cassis ou péche) : :

¢ 1 bouteille Muscat de Rivesaltes

i Wdza RQ2NI y3S$

Le Cocktail «Prestige »

¢ 1serveur pour 2H0O

Soupe champenoise au blanc de blanc

Ou Kir au Blanc de Blanc

¢ ¢ (2 verres par personne)

Jus de pomme 1 bouteille Muscat de Rivesaltes
§Wdzé RQFylyla 2dz /20F ::wda RQ2N}y3S$
Eau plate Jus de pomme

Piwda RQEYE Y
Coca Cola, Eau plate

Soupe de cactus

2 canapés par personne

2 feuilletés par personne (saucisse, fromage,
. olive)

: 4 canapés par personne

: 1 verrine Gasconne par personne

Prestation pour un minimum de 2personnes
Une seule formule et menu par groupe

P Le Cocktail «Millésime »
+ 1serveur pour 2HOO

¢ 2 Coupes de Champagne par personne
1 Bouteille de whisky

1 Bouteille de Porto

Wdzd RQ2NJ y3$
Jus de pomme

Wdza RQlF Yyl Yyl &

Soupe de cactus, Soupe de lotus aux litchis

: Eau plate

5 canapés par personne
2 verrines par personne

verrine de saumon sauté a la mangue
verrine de crevettes sautées au
s gingembre

& -

. -




Hébergement

©©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Formule « Classique»

Nuitée + Petit déjeuner

Prix par personne en chambre multiple

Adulte et Enfant de + 12 ans Y Hn ®dne
Enfantde 7 /12 ans THNXZpne
Enfant de 3/6 ans Y MpZnne

En dessous de 6 ans : Gratuit

Prét de lit bébé

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000°

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Formule « Prestige»

Nuitée + Petit déjeuner + Viennoiseries

Prix par personne en chambre multiple

Adulte et Enfantde + 12 ans Y Hy ®nne
Enfant de 7 /12 ans Y HOoOXcC e
Enfant de 3/6 ans Y MpXZnne

En dessous de 6 ans : Gratuit

Prét de lit bébé

Une seule formule par groupe
>>>Chambres disponibles a partir de 17h
>>>Fournis linge de toilette draps, couettes

>>>| ibération des chambres avant 9h

Nuitée + Brunch

Prix par personne en chambre multiple

Adulte et Enfant de + 12 ans Y
Enfant de 7 /12 ans Y
Enfant de 3/6 ans Y

En dessous de 6 ans : Gratuit

Prét de lit bébé

0000 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000,

Formule « Millésime »

oT dPhn e
onzpne

MpPpZnne

T 0000 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Supplément chambre double (twin) par personneY T X p 1« Supplément chambre double (twin) par personneY T £ p /1€ Supplément chambre double (twin) par personneY T X p N
Supplément chambre individuelle (single) / personneY M cC Z Supplément chambre individuelle (single) / personne Y M ¢ X f: Supplément chambre individuelle (single) / personneY M C 2
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i i ; N oy : Formule Apéritif : par personne 3%04 TTC
Restauration Slmple (Semﬁf,ea?ofrlsae itl:nznz :Ja?gTo?Jpr:et servilc80u ITaLs pieets tg 1 verre de Kir vin blanc ou biére, jus de fruit, Coca Gofzhips , cacahuétes

100 000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

=0

Menu Adulte etenfant+8ans 21, 00 U

Barbecue (chipolata, merguez, pommes de terre en robe de chambré Cake Maison (saumon ou légumes grillés)

(saison été)

14
Menu Adulte et enfant +8 ans 10, 00U ¢ Menu Adulte et enfant +8 ans 15,000
Service au plat ¢ Service au plat E Service au plat
14 .
[
. . . oM £ o
Formule «Classiqgue» Formule «Prestige» ' Formule « Millésime»
[
[
Plat et accompagnemenu choix Entrée_au choix + _Entrée au choix
R6ti de porc sauce aux pruneaux ¢ Buf fet doentr®es (3 crudit®s, i. Buf f et (d4cdulitts#18atade composée + charcuteries)
Accompagné de son gratin Dauphinois { Salade de lard fum® et son 1 uf ¢ SaladePiémontaise ausaumon
Filet de Hoki a la Parienne, Terrine de poissons et son coulis Provencgal + Avocat crevettes et sa sauce aurore
Accompagné de son riz pilaf Salade Piémontaise ou salade de harengs ou taboulé E Assiette de charcuteries
Emincé de volaille au curry Quiche Maison (Lorraine, thon, légumes, oignons) ¢ Salade de chévre roti au miel
Sur son nid de tagliatelles Terrine de campagne et ses cornichons ¢ Salade de chou blanc et ses émincés de volaille persillés
Beignets de calamar a la Romaine et frites Cake Maison (olives odhon ou Provencal) ':' Salade de saumon fum® ~ | dane
[
:
Pommes de terre a la Normande (saisoeriv Plat et accompagnementau choix ¢ Plat

Poulet réti au romarin et ses pommes frites fraiches E Confit de canard et ses pommes Sarladaises
Dessertau choix ¢ Pavé de saumon a la Provengale ¢ Emincé de canard au poivre vert
Gaufre Maison au caramel de sel de Guérande ¢ Accompagné de son duo de riz et de carottes Vichy + Tartiflette (saison hiver)
et sa boule de glace a la vanille BTuf carottes ou Bourguignon et Paupiette de veau ~ | dancienn
Tarte aux pommes fines Pice de biuf,” Il a Bordel ai se Cabillaud réti au lard et sa ratatouille Maison
Emincé de veau a la Normande et son duo de purée
lle flottante . Filet de Panga au citron sur son lit de blé sauté aux poivrons
Mousse au chocolat Barbecue (chipolata, saucisse, pilon de poulet, taboulé, salade vertes Assiette de fromages (Brie de Meaux, emmental, Chevre)

pommes de terre en robe de chambre) (saig)n ét

Pain , eaux plates, café, thénclus Dessertau choix

Dessert au choix

Crépe Aumbdniere

Mousse aux deux chocolats Maison
Bavarois ou Coulant au chocolat

Péche Melba

Chocolat Liégeois

Tarte Tatin Maison

Farandole de desserts (3 desserts)
Profiteroles au chocolat (2 choux)

Chaitotte aux fruits ou au chocolat

Pain , eaux plates, café, thénclus

Pain , eaux plates, café, thénclus

Supplément fromage: 2.5040 Suppl ®ment fromage 2.500
1. I e

Vin_en supplément & partir de: 500 | e vert Vin ensupplémentapartirde: 1. 500 v e rt Vin ensupplémentapartirde:1. 500 | e ver

! Créme glacée et sa Chantilly vanillée i Accompagn®e de ses petits pois

L Y Y Y Y Yy Yy Y Y Y Y Y Yy Y Y Yy Y YT Y Y Y Y Yy

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000/0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Mise a jour le 21/10/2009 Page 4



Formule « Classique »
Service au buffet,
vin sur demande

ENTREES
Assortiment de crudités
Salade Camarguaise

PLAT ET ACCOMPAGNEMENT

R6ti de porc (froid ou chaud) (sau@schoix)
Ou Jambon braisé sauce madeére (chaud)
Ou Pilon de poulet grillé (chaud ou froid)

et
Pomme de terre Chips
et
Salade Verte

DESSERTAU CHOIX
Brochette de fruits frais et sa fontaine de chocolat
Tarte aux pommes Fines
Croustade aux pommes
Bavaros au chocolat ou aux fruits

BOISSONS
Eau plate et café, thé

! Formule Apéritif : par personne 3.25u04 TT C
i 1 verre deKir vin blanc ou biére, jus de fruit, Coca Cola :
i Chips, cacahuétes

Formule « Prestige »
Service au buffet, 1 serveur pour 1h30
vin sur demande

ENTREES
Salade de la mer
Salade Italienne
Assortiment de charcutese

PLAT ET ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX

Riti de biuf froui d
Carry de poulet chaudu
Filet de porc (froid ou chaud) (sauces au choix)
et
Pommes de terre sautées
Riz pilaf

FROMAGE
Brie sur lit de salade

DESSERTAU CHOIX
OmeletteNorvégienne
Feuillantine Chocolat

Gateau au chocolat amer
Gateau Mangue Passion

BOISSONS
Eau plate et café, thé

----------------------------------------------------------------

Prestation pour un minimum de 25 personnes
Une seule formule et menu par groupe

Formule « Millésime »
Service au buffet, plat chaud servi a table
1 serveur pour 3h00
vin compris

ENTREES
Jambon cru
Pavé au poivre
Pancetta
Salade Landaise
Salade déruits de mer
Terrine de Saint Jacques
Terrine de Poissons

doAost e:

PLAT CHAUD ET ACCOMPAGNEMENT

Carr® doéagneau brais
OQuNoi x dbébentreclte aux c:
Ou Filet de lotte roti au lard .
et
Pommes sautées
Jardiniere de légumes
Ri z sau@a®

| 6anan:

PLATEAU DE FROMAGES

DESSERT (carte du Patissier)

BOISSONS
1 bouteille de vin (blanc et rouge) pour 4pers,
Eau plate, caféhé

--------------------------------------------------------------
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\

Prestation pour un groupe minimum de 10 personnes (majeurs)
Une seule formule et menu par groupe
Equipement sur le centre: photocopieur, télécopieur, acces WFI
Equipementde base danslessalles paper board, tableau blanc/ ®cran, feutres, bouteilles dbéeau plate sur
Salles de restauration du CIS maximum 100 couverts.

................................................ ©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000r0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Prix par personne: 36, 00 Ui Prixparpersonne: 46, 00U T-: Prixparpersonne: 57,000 'Ig

' Caf® doéaccueil Caf® doaccueil Caf® dobéaccueil

Mi se ~ di sposavecuon doc
équipement complémentaire :
(rétroprojecteur, vidéprojecteur, régie son,

gMise “ disposition douiMise © di spo savéciungquipanén n e
: complémentaire ¢étroprojecteur, vidéo-projecteur)
» 2 Pauses collation £lassique» :

:Caf®, th®, jus doéorang} 2pauses collation ®restige»: : microg
. (matinée et aprés midi) Caf®, th®, jus doéorange,: .
' (matinée et aprés midi) : 2 pauses _coIIat)n « _I\/I|Ile_3|me>?: _
: Cafe, thé, jus de fruits, viennoiseries,
. Déjeuner «Classique» : Déjeuner «Prestige» : mise en bouchq, charcuterie, vin
. Entrée, Apéritif (Kir, cacahuétes, biscuits apéritif), : (matinée et apres midi)
. Plat, Entrée, s L
. Dessert, Plat, : Déjeuner «Millésime »:
Café, Dessert, : Apéritif (Kir royal, petits fours),
! 14 de vin, eauplates Café, : EntréePlat,
. (service) " lodoassiette Y, de vin, eaux plates et gazes : Fromage,
' (service °~ | bassiette) : Dessert,
: Cafe,
: 1 bouteille de vin pour 3 persoes
: eaux plates et gazeuses
g(service)" |l 6assiette
«Classique»:17, 000 TTC «Prestige» 24, 000 TTC «Millésime»:32, 000 TTC
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AN

Location de Salles >>> A disposition: 4 salles de réunion
2x 65m2 communicantes
1x 60m2 et 1x 120m2 communicantes

>>> Equipementdans les alles : tables et chaises rectangulaires

19000 000000000000000000000000000000300000000000000000000000000000000003500000000000000000000000000000000000000

Forfait 4H de location Forfait 8H de location Weekend complet- Forfait 2 jours de location

Sall e de 65/ 60m]j Sall e de 65/ 60m]| Sall e de 65/ 60m]|
Salle de 130/ 120m] Salle de 130/ 120m] Salle de 120/ 150m]
Salle de 180m] Salle de 180m] Salle de 180m]
8h-12h / 14hk18h / 8h-18h Samedi 12hDimanche 15h

20hMinuit / si demande de dépassement a
dela de Minuit : majoration de 15%jusque
2h30 du matin (audela nous consulter)

Crrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrre
Lol ol ol ol ol ol of ol of of of of ol of ol of ol of o of of of of X o
0000000000 OCOOOOOOOOEOEONONONONTODO
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